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ABO UT NI RDPR  

The NIRDPR is an apex organisation under the Ministry of Rural Development, Government of India (GoI) for training, research, action research and 
consultancy in rural development. It is the think tank of the Government of India on issues pertaining to rural development. The Institute serves as a 
forum for discussion and debate on issues of common concern and attracts academics and development practitioners from all over the country and 
abroad. It is recognised nationally and internationally as a ‘Centre for Excellence in Rural Development‘ in general and ‘Centre for Excellence in HRD 
Research and Training’ by the UN-ESCAP in particular, and has been actively engaged in organising and imparting international training, conducting 
workshops and carrying out consultancy works during the last four decades.  

 
The North Eastern Regional Centre of the National Institute of Rural Development & 
Panchayati Raj (NIRDPR-NERC) came into existence in July 1983 in Guwahati with the aim 
to orient its training and research activities to the specific needs and potentials of North 
Eastern States. The Centre is located at Jawaharnagar, Khanapara, Guwahati adjacent to 
Assam Administrative Staff College and Veterinary College, & K K Handique Open 
University. It is located at a distance of about 15 km from Guwahati Railway Station and 
Central ASTC Bus Stand and is about seven km from the Lokpriya Gopinath Bordoloi 
International Airport. 
 

T HE MANDATE OF  T HE INSTIT UTE  

 
 
  

 

 

▪ Conduct training programmes, conference, seminars and 
workshops for senior development executives 

▪ Undertake, aid, promote and coordinate research on its own or 
through other agencies 

▪ Analyse & provide solutions to problems encountered in planning 
and implementation of the programmes for rural development, 
natural resource management, decentralised                                                                                                 
governance, IT applications, Panchayati  Raj and related issues etc  

▪ Disseminate information through periodicals, reports and other 
publications in furtherance of the basic objectives of the Institute 

 
 



 

 

Course Coordinators: Er. S K Ghosh, Dr. Ratna 
Bhuyan & Dr. R Murugesan 
 
Nomination forms duly filled in to be 
returned to:  
 

Er. S K Ghosh/ Dr. Ratna Bhuyan 
Programme Coordinators 
National Institute of Rural Development 
North Eastern Regional Centre 
Jawaharnagar, Khanapara 
Guwahati-781022, Assam 
9854050437 (M); 9435349979 (M) 
 

 

E-mail: ratnabhuyan.nird@gov.in/ 

skghosh.nird@gov.in 

 

 

Travel 

The to and fro traveling expenditure of the 

participants including local conveyance will be 

borne by the nominating authorities. 

Venue  

National Institute of Rural Development & 

Panchayati Raj, North Eastern Regional Centre 

(NIRDPR-NERC), Jawahar Nagar, Guwahati -

781022 

Phone No.: 0361-2304790/2307043 (O), 0361-
2302570 (Fax), 9854050437 (M) 
 

Nominations 

 

Nominations in the prescribed format should 

reach the address given below on or before 

February 4, 2026. 

 

 

 

1. Name of the Participant: 
 
2. Designation & Present Assignment: 

 
3. Department/Organization: 

 
4. Address for Communication 

with telephone No. and proper codes: 
 
 

Tel: (O)    
 
Tel: (R)  

 
Fax: 

 

1. Age: 
 

 

2. Educational Qualification: 
 

 

Date:   

 

Place: 

 

Signature of the sponsor with seal 

 

Title of the Training Programme:  
A-ESDP on Cake Making and Bakery Products 

(February 9-13, 2026) 

 

Last date of receiving nominations: February 4, 2026 

 

A-ESDP  

ON  

CAKE MAKING AND BAKERY 

PRODUCTS 
 

(February 9-13, 2026) 

 

 

NATIONAL INSTITUTE OF RURAL 

DEVELOPMENT AND PANCHAYATI RAJ 

NORTH EASTERN REGIONAL CENTRE 

NIRDPR LANE, NH-37 

JAWAHARNAGAR, KHANAPARA 

GUWAHATI-781022 

 

mailto:ratnabhuyan.nird@gov.in/


  

Sessions on business plan development, licensing and 

regulatory compliances, digital marketing, and use of social 

media platforms enable aspiring entrepreneurs to position 

their products effectively in both local and online markets. 

Guidance on market trends, consumer preferences, and 

value addition will help participants identify niche 

opportunities and innovate sustainably. 

By combining technical excellence with practical business 

insights, this Advanced ESDP will empower participants to 

transition confidently from home-based baking to 

professional bakery ventures. The programme aims to foster 

self-employment, income generation, and entrepreneurship, 

particularly among rural women, thereby contributing to 

economic empowerment and growth within the food 

processing and bakery sector.  

Objectives 

• To enhance advanced technical skills in cake 

making and bakery products for commercial 

production 

• To provide hands-on exposure to modern baking 

techniques, decoration, and finishing 

• To develop entrepreneurial and managerial 

capabilities for establishing sustainable bakery 

enterprises 
 

Programme Highlights 

• Five-day intensive sessions covering theory and 

practice 

• Four structured sessions per day covering both 

theory and practice 

• Hands-on training on Cake Making and Baking 

• Group exercises, and business plan simulations 

• Led by experienced trainers and industry experts 

 

 

A-ESDP  

ON  

CAKE MAKING AND BAKERY PRODUCTS 

 
 

This Advanced Entrepreneurship and Skill 

Development Programme (ESDP) is thoughtfully 

designed to transform passionate home bakers into 

confident, professional, and business-savvy bakery 

entrepreneurs. While many aspiring bakers possess 

strong creative skills and a love for baking, they 

often lack structured technical training and essential 

business knowledge required to scale their passion 

into a sustainable enterprise. This programme 

addresses that critical gap by offering a 

comprehensive blend of advanced baking 

techniques and entrepreneurial competencies. 

The curriculum goes well beyond basic recipes and 

home-level practices. Participants will gain in-depth 

technical mastery over a wide range of bakery 

products, with special focus on cakes, breads, 

pastries, frostings, fillings, and decorative 

techniques. Emphasis will be laid on precision, 

consistency, standardisation of recipes, and 

commercial-scale production methods that meet 

market demand and quality expectations. Exposure 

to modern baking equipment, food safety norms, 

hygiene standards, shelf-life management, and cost-

effective ingredient sourcing further equips 

participants to operate professionally in competitive 

environments. 

Equally important, the programme integrates critical 

business and entrepreneurial components essential 

for success in the rapidly growing bakery industry. 

Participants will be trained in pricing strategies, cost 

control, inventory management, branding, 

packaging, and customer engagement. 

 

 

 

Who should attend 
 

• Entrepreneurs and artisans looking to refine 

their technical skills; Facilitators involved in 

the bakery sector 

 

Methodology 

Adult Learning Methodology: Interactive lectures, 

group work, and extensive hands-on laboratory 

demonstration and practice. Subject experts from 

government organisations will facilitate sessions.  

Course Fee & Board & Lodging 

There is no course fee. Free board and lodging will be 

provided to all participants in the Institute’s Guest 

House. 

Course Coordinators 

Er. S K Ghosh, Dr. Ratna Bhuyan & Dr. R Murugesan 



कार्यक्रम वििरणिका 

 

  

केक बनाने और बेकरी उत्पाद ों पर ए-ईएसडीपी 

प्रार्ोजित: कार्ायलर् डीसी-एमएसएमई, भारत सरकार 

 

संचालन: राष्ट्र ीय ग्रामीण विकास एिं पंचायती राज संस्थान, उत्तर पूिी के्षत्रीय कें द्र, गुिाहाटी (असम) 
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एनआईआरडीपीआर  के  बा रे  में  
 

एनआईआरडीपीआर, ग्रामीण विकास मंत्रालय, भारत सरकार के अंतगगत ग्रामीण विकास में प्रविक्षण, अनुसंधान, वियात्मक अनुसंधान और परामिग प्रदान करने िाला एक 

िीर्ग संगठन है। यह ग्रामीण विकास से संबंवधत मुद्द ंपर भारत सरकार का वथंक टैंक है। यह संस्थान साझा सरदकारद ंके मुद्द ंपर चचाग और िाद-वििाद के वलए एक मंच के 

रूप में कायग करता है और देि-विदेि से विक्षाविदद ंऔर विकास कायगकतागओ ंकद आकवर्गत करता है। इसे राष्ट्र ीय और अंतरागष्ट्र ीय स्तर पर सामान्यतः  'ग्रामीण विकास 

उतृ्कष्ट्ता कें द्र' और वििेर् रूप से संयुक्त राष्ट्र -एसे्कप द्वारा 'मानि संसाधन विकास अनुसंधान एिं प्रविक्षण उतृ्कष्ट्ता कें द्र' के रूप में मान्यता प्राप्त है, और यह वपछले चार 

दिकद ंसे अंतरागष्ट्र ीय प्रविक्षण के आयदजन और प्रदान करने, कायगिालाओ ंका आयदजन करने और 

परामिग कायों में सविय रूप से संलग्न रहा है। 
 
 

राष्ट्र ीय ग्रामीण विकास एिं पंचायती राज संस्थान (एनआईआरडीपीआर-एनईआरसी) का उत्तर पूिी 

के्षत्रीय कें द्र जुलाई 1983 में गुिाहाटी में अस्तस्तत्व में आया, वजसका उदे्श्य पूिोत्तर राज्द ंकी विविष्ट् 

आिश्यकताओ ं और क्षमताओ ं के अनुरूप अपने प्रविक्षण और अनुसंधान गवतविवधयद ं कद कें वद्रत 

करना था। यह कें द्र जिाहरनगर, खानापाडा, गुिाहाटी में असम प्रिासवनक स्टाफ कॉलेज और पिु 

वचवकत्सा महाविद्यालय, तथा के.के. हांवडक मुक्त विश्वविद्यालय के वनकट स्तस्थत है। यह गुिाहाटी रेलिे 

से्टिन और कें द्रीय एएसटीसी बस स्टैंड से लगभग 15 वकमी और लदकवप्रय गदपीनाथ बदरददलदई 

अंतरागष्ट्र ीय हिाई अडे्ड से लगभग सात वकमी दूर स्तस्थत है। 
 

संस्थान  का  अवधदेि  

 
 
  

 

 

 िररष्ठ विकास अवधकाररयद ंके वलए प्रविक्षण कायगिम, समे्मलन, सेवमनार और 

कायगिालाएँ आयदवजत करना 

 स्वयं या अन्य एजेंवसयद ंके माध्यम से अनुसंधान करना, सहायता प्रदान करना, 

बढािा देना और समन्वय करना 

 ग्रामीण विकास, प्राकृवतक संसाधन प्रबंधन, विकेन्द्रीकृत िासन, आईटी 

अनुप्रयदग, पंचायती राज और संबंवधत मुद्द ंआवद के वलए कायगिमद ंकी यदजना 

और कायागन्वयन में आने िाली समस्याओ ंका विशे्लर्ण और समाधान प्रदान करना 

 संस्थान के मूल उदे्श्यद ंकद आगे बढाने हेतु पवत्रकाओ,ं ररपदटों और अन्य 

प्रकािनद ंके माध्यम से सूचना का प्रसार करना 
 
 



 

 

पाठ्यक्रम समन्वयक: डॉ. रत्ना भुइयाों, डॉ. आर 

मुरुगेसन और इोंजीननयर एस के घ ष 

विवधित भरे गए नामांकन फॉमग िापस लौटाए 

जाने हैं:  

डॉ. रत्ना भुइयां/इंजी. एस के घदर् 

कायगिम समन्वयक 

राष्ट्र ीय ग्रामीण विकास संस्थान 

उत्तर पूिी के्षत्रीय कें द्र जिाहरनगर, खानापारा 

गुिाहाटी-781022, असम 

9854050437 (एम); 9435349979 (एम) 
 

ई-मेल: 

 ratnabhuyan.nird@gov.in/ 

skghosh.nird@gov.in 

 

 

यात्रा 

प्रवतभावगयद ंके आने-जाने का खचग, वजसमें स्थानीय पररिहन भी 

िावमल है, नामांकन प्रावधकारी द्वारा िहन वकया जाएगा। 

स्थान 

राष्ट्र ीय ग्रामीण विकास एिं पंचायती राज संस्थान, उत्तर पूिी 

के्षत्रीय कें द्र (एनआईआरडीपीआर-एनईआरसी), जिाहर नगर, 

गुिाहाटी -781022 

फदन नंबर: 0361-2304790/2307043 (कायागलय), 0361-

2302570 (फैक्स), 9854050437 (मदबाइल) 

नामाोंकन 

वनधागररत प्रारूप में नामांकन नीचे वदए गए पते पर 4 फरवरी, 

2026,  तक या उससे पहले पहँच जाने चावहए। 

 

 

 

1. प्रवतभागी का नाम: 

 

2. पदनाम और ितगमान कायगभार: 

 

3. विभाग/संगठन: 

 

4. संपकग  करने का पता 

टेलीफदन नंबर और उवचत कदड सवहत: 

दूरभार्: (O) 

दूरभार्: (R) 

फैक्स: 

5. आयु: 

6. िैवक्षक यदग्यता: 

वदनांक: 

स्थान: 

प्रायदजक के हस्ताक्षर मुहर सवहत 

 

नामाोंकन प्रारूप

प्रविक्षण कायगिम का िीर्गक

 

  नामांकन प्राप्त करने की अंवतम वतवथ: 4 फरवरी, 2026 

 

 

 

 

प्रायदवजत 

द्वारा आय नजत

 

राष्ट्र ीय ग्रामीण विकास एिं पंचायती राज संस्थान 

उत्तर पूिी के्षत्रीय कें द्र 

एनआईआरडीपीआर लेन, एनएच-37 

जिाहरनगर, खानापारा 

गुिाहाटी-781022 

 

 

mailto:ratnabhuyan.nird@gov.in/


 
 

व्यिसाय यदजना वनमागण, लाइसेंवसंग और वनयामक अनुपालन, 

वडवजटल माकेवटंग और सदिल मीवडया पे्लटफॉमग के उपयदग पर 

सत्र इचु्छक उद्यवमयद ंकद स्थानीय और ऑनलाइन ददनद ंबाजारद ंमें 

अपने उत्पादद ंकद प्रभािी ढंग से स्थावपत करने में सक्षम बनाते हैं। 

बाजार के रुझान, उपभदक्ता प्राथवमकताओ ं और मूल्यिधगन पर 

मागगदिगन प्रवतभावगयद ंकद विविष्ट् अिसरद ंकी पहचान करने और 

सतत निाचार करने में मदद करेगा। 

तकनीकी उतृ्कष्ट्ता कद व्यािहाररक व्यािसावयक अंतर्दगवष्ट् के साथ 

वमलाकर, यह उन्नत ईएसडीपी प्रवतभावगयद ं कद घर-आधाररत 

बेवकंग से पेिेिर बेकरी उद्यमद ंमें आत्मविश्वास से आगे बढने के 

वलए सिक्त बनाएगा। इस कायगिम का उदे्श्य स्वरदजगार, आय 

सृजन और उद्यवमता कद बढािा देना है, वििेर् रूप से ग्रामीण 

मवहलाओ ं के बीच, वजससे खाद्य प्रसंस्करण और बेकरी के्षत्र में 

आवथगक सिस्तक्तकरण और विकास में यदगदान हद सके। 

उदे्दश्य उदे्दश्य 

• व्यािसावयक उत्पादन के वलए केक बनाने और बेकरी उत्पादद ं

में उन्नत तकनीकी कौिल विकवसत करना 

• आधुवनक बेवकंग तकनीकद,ं सजािट और अंवतम रूप देने का 

व्यािहाररक अनुभि प्रदान करना 

• वटकाऊ बेकरी उद्यम स्थावपत करने के वलए उद्यमिीलता और 

प्रबंधकीय क्षमताओ ंका विकास करना 

 

 

 

 

ए-ईएसडीपी 

केक बनाने और बेकरी उत्पाद ों पर ए-ईएसडीपी 

यह एडिांस्ड एंटरपे्रन्यदरविप एंड स्तस्कल डेिलपमेंट 

प्रदग्राम (ESDP) वििेर् रूप से उत्साही घरेलू बेकरद ंकद 

आत्मविश्वासी, पेिेिर और व्यािसावयक रूप से कुिल 

बेकरी उद्यवमयद ंमें बदलने के वलए तैयार वकया गया है। 

कई महत्वाकांक्षी बेकरद ंमें रचनात्मक कौिल और बेवकंग 

के प्रवत पे्रम तद हदता है, लेवकन अक्सर उनके पास अपने 

िौक कद एक स्थायी उद्यम में बदलने के वलए आिश्यक 

संरवचत तकनीकी प्रविक्षण और व्यािसावयक ज्ञान की 

कमी हदती है। यह कायगिम उन्नत बेवकंग तकनीकद ंऔर 

उद्यमिीलता संबंधी दक्षताओ ंका व्यापक वमश्रण प्रदान 

करके इस महत्वपूणग कमी कद दूर करता है। 

यह पाठ्यिम बुवनयादी वं्यजनद ंऔर घरेलू प्रवियाओ ंसे 

कही ं आगे जाता है। प्रवतभागी बेकरी उत्पादद ं की एक 

विसृ्तत शंृ्रखला में गहन तकनीकी दक्षता प्राप्त करें गे, 

वजसमें केक, बे्रड, पेस्टर ी, फ्रॉस्तसं्टग, वफवलंग और सजािटी 

तकनीकद ं पर वििेर् ध्यान वदया जाएगा। सटीकता, 

एकरूपता, वं्यजनद ंका मानकीकरण और बाजार की मांग 

और गुणित्ता की अपेक्षाओ ं कद पूरा करने िाली 

व्यािसावयक उत्पादन विवधयद ं पर जदर वदया जाएगा। 

आधुवनक बेवकंग उपकरणद,ं खाद्य सुरक्षा मानदंडद,ं 

स्वच्छता मानकद,ं िेल्फ-लाइफ प्रबंधन और लागत प्रभािी 

सामग्री सदवसिंग से पररवचत हदने से प्रवतभागी प्रवतस्पधी 

िातािरण में पेिेिर रूप से काम करने के वलए और भी 

अवधक सक्षम हदगें। 

इस कायगिम में तेजी से बढते बेकरी उद्यदग में सफलता 

के वलए आिश्यक महत्वपूणग व्यािसावयक और ब्रांवडंग, 

पैकेवजंग और ग्राहक जुडाि में प्रविवक्षत वकया जाएगा। 

 

 

 

काययक्रम की मुख्य निशेषताएँ 

 

• पांच वदिसीय गहन सत्र वजसमें वसद्ांत और अभ्यास ददनद ं

िावमल हैं 

• प्रवतवदन चार संरवचत सत्र वजनमें वसद्ांत और अभ्यास 

ददनद ंिावमल हैं 

• प्रत्यक्ष िैली का उपयदग करके रेिम और सूती कपडे पर 

व्यािहाररक प्रविक्षण 

• समूह अभ्यास और व्यािसावयक यदजना वसमुलेिन 

• अनुभिी प्रविक्षकद ंऔर उद्यदग वििेर्ज्ञद ंद्वारा संचावलत 

 

काययप्रणाली नकसे भाग लेना चानिए 
 

• उद्यमी और कारीगर जद अपने तकनीकी कौिल कद 

वनखारना चाहते हैं; बेकरी के्षत्र में कायगरत प्रविक्षक 

 

काययप्रणाली 
 

ियस्क विक्षा पद्वत: संिादात्मक व्याख्यान, समूह कायग 

और व्यापक व्यािहाररक प्रयदगिाला प्रदिगन और अभ्यास। 

सरकारी संगठनद ं के ऑवडयद-विजुअल एड्स और विर्य 

वििेर्ज्ञ सत्रद ंका संचालन करें गे। 

 

पाठ्यक्रम शुल्क और आिास 
 

पाठ्यिम िुल्क वन:िुल्क है। संस्थान के गेस्ट हाउस में सभी 

प्रवतभावगयद ंकद वनः िुल्क आिास और भदजन प्रदान वकया 

जाएगा। 

 

पाठ्यक्रम समन्वयक 
 

इंजीवनयर एस. के. घदर्, डॉ. रत्ना भुयान और डॉ.आर. 

मुरुगेसन 

 

 

 


